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FEDERICI ULE SHIRAZ IGT
2024 | 0,751

CHARAKTER

In der Nase intensive Aromen von Beerenfriichten und
Kirsche, abgerundet mit einer zarten Veilchennote sowie
Krautern und einem Hauch von Pfeffer. Am Gaumen
sehr prasent mit guter Struktur. Weich und kuhl mit
perfekt eingebundenen Tanninen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Lazio

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
100% Syrah

SERVIERVORSCHLAG

Alle Gerichte mit Fleisch ALKOHOL | .
e Gerichte mit Fleisc RESTZUCKER | SAURE *

13,5%vol | 6,59/l | 5,59/

AUSBAU |

Stahltank
TRINKTEMPERATUR

MARKE | PRODUZENT

- 16-18 °C

Federici
Azienda Vinicola Federici srl Via santa
apollaria Vecchai 30 00039 Zagarolo
(Roma)
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
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