
UGGIANO FAGIANO CHIANTI
RISERVA DOCG
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Herzhafte Würste, Braten,
Wild

AUSBAU
Reifung in Barriques aus
französischer Eiche für 12 -
14 Monate, anschließend im
großen Eichenholzfass für
6-8 Monate

MARKE | PRODUZENT
Azienda Uggiano

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Chianti

REBSORTE(N)
Sangiovese 90%, Canaiolo
10%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 0,4 g/l | 5,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

Azienda Uggiano SRL Scandicci (FI) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Sanfter Duft nach Sauerkirsche, wilden Beeren und Veilchen ,
abgerundet durch Nuancen von Vanille. Am Gaumen ist der
Wein rund mit vollem Körper mit anhaltenden, dezenten
Tanninen im Nachhall.
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