
UGGIANO CHIANTI
CLASSICO RISERVA DOCG
2020 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Herzhafte Würste, Braten,
Wild

AUSBAU
Reifung im Eichenholzfass
für 6-8 Monate, 6 Monate
Reifung in der Flasche

MARKE | PRODUZENT
Azienda Uggiano

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Chianti

REBSORTE(N)
Sangiovese 90%, Canaiolo
10%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 0,4 g/l | 5,2 g/
l

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

AUSZEICHNUNGEN
Grand Gold Medal at
Concours Mondial de
Bruxelles 2024 91 Points
James Suckling 2024 90
Points Luca Maroni 2025

Azienda Uggiano SRL, Via Empolese 20/
D, 50018 San Vincenzo a Torri (FI)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In Eichenholz ausgereift, entfaltet dieser Wein feine
Aromen von intensiver Brombeere, Heidelbeere, Nelke
und süßlicher Vanille. Samtig weiche Tannine schließen
die elegante Struktur ab.

Art.-Nr. 30474

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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