UGGIANO

UGGIANO ROCCIALTA CHIANTI

CLASSICO DOCG
20200,75|

CHARAKTER

Ein toller Chianti mit fruchtigen Noten von Veilchen, Kirschen
und Brombeeren. Durch das Zusammenspiel von weichen
Tanninen und dezenter Séure erhélt der Wein eine schone

Struktur.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
strahlendes Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Chianti
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Sangiovese 90%, Canaiolo
SERVIERVORSCHLAG 10%
Herzhafte Gerichte, Braten,
Gegrilltes ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
UGGIANO AUSBAU 13,5 % vol | 0,2 g/1| 5,3 g/l
Reifung im Eichenholzfass
fiir 6 - 8 Monate TRINKTEMPERATUR
18-20 °C
MARKE | PRODUZENT
Azienda Uggiano AUSZEICHNUNGEN
CHIANTI CLASSICO 91 Punkte James Suckling
2022 90 Punkte Luca Maroni
2023

Azienda Uggiano SRL, Via Empolese 20/D,
50018 San Vincenzo a Torri (FI)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten

kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 30473
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