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MONTINA

FRANCIACORTA

LA MONTINA FRANCIACORTA DOCG

QUOR NATURE
2018 0,75 |

CHARAKTER

Verfihrerisch eleganter Duft, am Gaumen reich an Aromen,
vielschichtig, komplex und charaktervoll.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Gelb mit goldenen Reflexen ANBAUGEBIET
Italien, Franciacorta

GESCHMACK
Naturherb REBSORTE(N)

55% Chardonnay, 45 % Pinot
SERVIERVORSCHLAG Nero

als Aperitif, zu Vorspeisen,
Pasta, Fleischgerichten und ALKOHOL | RESTZUCKER |

Fisch SAURE *
12 %
MARKE | PRODUZENT

La Montina TRINKTEMPERATUR

7°C
La Montina S.R.L. Monticelli Brusati

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 30460

T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 illkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue Stra8:45 Fax +49 70215701150 Vrl\:ack—editions.d;l

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	La Montina Franciacorta DOCG Quor Nature
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


