MARRONE

MARRONE BUSSIA
BAROLO DOCG
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MARRONE

BAROLO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

BIUISISTEA

Art.-Nr. 30457

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

2020 | 0,751

CHARAKTER

In der Nase intensive Noten von Himbeeren, mit
Anklangen von Minze und Oregano. Seidig, elegant am
Gaumen mit frischen Blaubeer-, Anis-, Leder- und
Tabaknoten, getragen von einer herrlich sif3en
Saure.mGarung in grolRen Fassern und Ausbau 30
Monate im Holz. Batonnage auf der Feinhefe fir die
ersten 10 Monate anschlielend Lagerung der Flaschen

mindestens 6 Monate lang.

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Gerichte mit Fleisch,
gereifte Kase

AUSBAU
Holzfasser

MARKE | PRODUZENT
Marrone

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Barolo

REBSORTE(N)
100% Nebbiolo

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
14,5% vol | 0,6 g/l | 5,3 g/
I

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella
propria cantina di Castiglione Falletto -
Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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