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MACKsSCHUHLE Neve Strafie 45

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

MARRONE AGRESTIS NEBBIOLO
D'ALBA DOC SUPERIORE

2021| 0,751

CHARAKTER

In der Nase Aromen von Veilchen, Zitrusfrichten, Beeren und

Anklange von Lakritz. Am Gaumen zeigt der Wein eine tolle

Struktur mit kraftigen und siien Tanninen und komplexen

Aromen. Gérung in ovalen Holzfédssern mit 30 hl. Batonnage
der Feinhefe fiir 10 Monate. Ausbau im Holz 18-20 Monate.

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Rostbraten, geschmorte
Hochrippe, Wild, Pasta mit
Wildsauce, Parmesan oder
Pecorino mit einem Tropfen
Balsamico

AUSBAU

Holzfass und Barrique

MARKE | PRODUZENT

Marrone

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Nebbiolo d'Alba

REBSORTE(N)
Nebbiolo 100%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14 % vol | 0,9 g/1| 5,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

AUSZEICHNUNGEN

JamesSuckling: 91 points;
JancisRobinson: 17,5 score;

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella propria
cantina di Castiglione Falletto - talia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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