
MARRONE BARBERA D'ALBA DOC
SUPERIORE LA PANTALERA
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Traditionelle Piemonteser
Vorspeisen, würzige Käse,
Gerichte vom Grill, pikante
Gerichte

AUSBAU
Stahltank, Barrique

MARKE | PRODUZENT
Marrone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Barbera d'Alba

REBSORTE(N)
Barbera 100%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
15 % vol | 0,9 g/l | 6,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella propria
cantina di Castiglione Falletto - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Sehr intensives, reiches Aromenspiel von roten Früchten,
Him- und Brombeeren, einem Hauch Vanille und würzigen
Noten von schwarzem Pfeffer. Batonnage der Feinhefe für 7
Monate und Ausbau im Holz für 18 Monate. Ein
finessenreicher, sehr eleganter Wein.

Art.-Nr. 30452
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