MARRONE

MARRONE BARBERA

D'ALBA DOC CARLOT
2022 | 0,751

CHARAKTER

In der Nase weinig und wurzig, mit frischen, blumigen
Anklangen von Rose, kombiniert mit Noten von reifem
Obst, weilRem und dunklem Pfeffer und einem Hauch
von Lakritze. Am Gaumen voll und harmonisch, Aromen
von dunklen Kirschen. Garung und Ausbau zu 60% in

MARRONE

e Y

BARBERA D’ALBA

Denominazione 3 Origine
Controllata

CARLOT

MARRONE
La MORRA

Art.-Nr. 30449

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Barriques und zu 40% in Edelstahltanks fur ca. 12

Monate.

FARBNUANCE
Dunkles Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Traditionelle Piemonteser
Vorspeisen, wurzige Kase,
Gerichte vom Grill

AUSBAU
Stahltank, Barrique

MARKE | PRODUZENT
Marrone

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Barbera d'Alba

REBSORTE(N)
Barbera 100%

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
13,5%vol | 1,99/l | 6,4 g/
I

TRINKTEMPERATUR
16-17 °C

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella
propria cantina di Castiglione Falletto -
Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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