
MARRONE LANGHE FAVORITA DOC
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Strohgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
als Aperitif, zu Vorspeisen
mit Gemüse und
Fischgerichten und
Meeresfrüchten

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Marrone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Langhe

REBSORTE(N)
Favorita 100%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 2,2 g/l | 5,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
9-10 °C

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella propria
cantina di Castiglione Falletto - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Blumiger Duft von Sanddorn- und Akazienblüten und grünem
Apfel, abgerundet von einer süßlichen Noten von weißem
Pfirsich. Am Gaumen zeigt sich der Wein frisch und fruchtig
mit einer zarten Mineralität.

Art.-Nr. 30435

Mack & Schühle AG
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Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Marrone Langhe Favorita DOC
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


